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GENIET VAN EEN PROEVERIJ VAN INDONESISCHE
GERECHTEN. WORDT PER TAFEL GESERVEERD.

VANAF
65 PER PERSOON.

Sop Buntut

Ossenstaartsoep met aardappel en tomaat

Empal Wagyu
Wagyu met sambal bawang en emping

Tempe Mendoan
Krokante tempeh met koriander

en lente-ui

Nasi Kuning
Gele rijst met kurkuma gemaakt voor

traditioneel feestelijke gelegenheden

Ikan Colo Colo
Red snapper met Molukse Colo

Colo sambal

Orem Orem Tempe

Gestoofde tempeh in kokosbouillon

Sate Padang

Saté van rund en kalfstong

2 PERSONEN TE BESTELLEN.

Daging Palu Basa
Langzaam gegaard rundvlees

in Palu Basa boemboe

Ayam Paniki
Pittige kip in kokosmelk

en Paniki boemboe

Tahu Lengko ¥
Salade met tofu, taugé, komkommer

en tempeh met sojadressing

Bakalao Jimbaran

Balinese kabeljauw in zoet pittige saus

Kohu Kohu

Vissalade met makreel en frisse specerijen

Atjar ¥

Zoetzure ingelegde groenten

Wild Forest
Chocolade, cacao sponge

en amandel-hazelnootpraliné
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ENJOY OUR TASTING OF INDONESIAN DISHES.
SERVED PER TABLE. CAN BE ORDERED STARTING
FROM TWO PERSONS. 65 PER PERSON.

Sop Buntut

Oxtail soup with potato and tomato

Empal Wagyu
Wagyu with sambal bawang and emping

Tempe Mendoan
Crispy tempeh with cilantro

and spring onion

Nasi Kuning
Yellow rice with turmeric, traditionally

made for festive occasions

Ikan Colo Colo
Red snapper with Colo Colo sambal

from the Moluccas

Orem Orem Tempe

Tempeh stewed in a coconut broth

Sate Padang

Satay of beefand veal tongue

Daging Palu Basa
Slow-cooked beef'in Palu Basa bumbu

Ayam Paniki
Spicy chicken in coconut
and Paniki bumbu

Tahu Lengko ¥
Salad with tofu, bean sprouts, cucumber,

tempeh and soy dressing

Bakalao Jimbaran
Balinese cod fish in a sweet

and spicy sauce

Kohu Kohu

Fish salad with mackerel and fresh spices

Atjar ¥

Sweet and sour pickled vegetables

Wild Forest
Chocolate, cacao sponge

and almond-hazelnut praline



